MENUKAART KAREL

HOTEL, BAR & KEUKEN

S/A/DS o0\

Onze geredﬁen zijn om te delen, samen eten maakt samen zijn nog geze“'\ger. U kiest steeds een paar
geredﬁen die u samen opeet. Heeft u lele trek; gewoon nog een rondje bestellen en de fijd gebruiken
om de gekozen wijn nog eens, maar nu intenser te proeven.

We maken onze gerecHen gehee| in eigen Huw’s, ondanks een kleine beZeng bieden we rege|moﬁg een

nieuw assortiment met in dat assortiment veel aandacht voor vegefoﬂsdﬁe gerecHen. Voor de veganist

hebben we slechts een beperH aanbod, Vagelele} ¥ daarnoar bij onze medewerkers. Als er sproke is van
voedsel intoleranties of o”ergieén e]gelele] vooraf even melden.

KOUDE GERECHTEN

Oesters, per stuk / per half dozijn € 3,75/€ 20,00

We serveren u lerse Duncan Oesters no2, romig, zacht/zilt met een rode wijn
vinaigrette

Wijn: Chéteau L avernette Cremant de Bourgogne € 9,50

W atermeloen € 10,50
Heerlijk fris: Watermeloen, gecombineerd met Munt, Fetq, Pistache en mooie
olijfolie. Wat een feestjel

Wijn: een heerlijk frisse, mousserende rosé Riva Rose Brut Prestige € 8,75

Broodp|onk € 9,50

Echt frans sjrokbrood; bio|ogisch mee|, water, zeezout en zijn eigen zuurdesemcultuur.
Van Menno stokbrood, Franse boter & dipje, zoutjes en olijven

Wijn: als operiﬁef een Heer//'jke, fru/'ﬁge Cava Brut € 6,50

Aubergine € 10,50

92 halve oubergmes, gegm’\d met spinazie salade, feta & gebronde noten, verse
groente; meer is niet nodig}

Wijn: La Veneranda Grechetto Wit €9,50

Sardines € 1,25
Een vergefen lekkernij uit de mediterrane, Zo waanzinnig lekker en zo simpe\.

Franse sardines (canned), "La perle de dieux’, de naam dlleen al...... heerlijk,
eerlijk en vooral echt frans, stokbrood, zoetzuur en een fantastisch glas wit.

Wijn: Een frisdroge, sappige witte tempranillo uit de Rioja, Vivanco Bianco € 6,25

Moakreel € 16,00
\We maken een tartaar van vers gerooHe makreel, rode biet, dille en zoetzure

komkommer, om je vingers bij of te likken, bestel ‘'m in combinatie met onze

wijn suggestie. Uw avond kan niet kapot.

Wijn: Chardonnay Viognier Blanc ‘Onze” € 8,00



Burrata
Jong, zacht maar smookrijk: burratta met groene groentfen, frambozen,
bo\somico, & amandelen.

Wijn: Vin Blanc par Joseph Burrier Bourgogne Alligoté € 9,75

Pata Negra
100 gram van de heerlijkste Iberico ham, proclﬁﬁg dun gesneden, in huis
op onze Berkel snijmachine. We serveren er natuurlijk Pan con tomate bij.

Wijn: dat kan alleen de Spaanse Vivanco Crianza Tempranillo zijn, perfect! € 8,00

WARME GERECHTEN

€17,75

€ 21,50

Bitterballen Kreeft of Oude Kaas, per 2 stuks

Dit zijn, maar dat begreep u al, geen doorsnee ballen. In een mooi krokant

jasje vindt u een quing van kreeft of oude kaas, beide moet u geprobeerd hebben.

We geven hier geen wijnsuggesties, of u deze lekkernij nou combineert met
wit, rood, een glas bier of een glas whisky, het smaakt allemoal top!

Frites
Vers gesneden Frites, geserveerd met een op Franse receptuur gebaseerde
mayonaise.

Venkel

Hoe van een simpe|e groente een bu'ﬁengewoon gerechjr te maken. Gestoomde
venkel, gecombmeerd met kopperﬂes, olijfjes en tomaat. De meest over’ruigde
carnivoor gaat om |

Wijn: een heerlijk frisse, iets prikkelende grauburgunder (pinot gris) uit het
Rheinessen gebied. € 6,75

Mosselen
Uit de oven en erg heet opged\'end/ schaaltie mosselen met onze eigen
kruidenboter en ons echt Franse stokbrood.

Wijn: Domaine L auzeta Corteza Rosé € 9,25

Okonimiyoki

Op veler verzoek terug op de kaart: Onze heerlijke Japanse hartige ‘pannekoek’

met witte kool en een heerlijke topping, afgemaakt met knapperige gebakken uitjes.

Wijn: Herdade de Sao Miguel Colheita, een aromatische, volle droge Portugese
witte wijn gemackt van o.a. verdejo € 6,75

Plaattaart

Onze huisgemaakte Plaattaart met een steeds weer wisselende afwerking.
Variérend van Gorgonzala / Peer tot gekarameliseerde Sjalot. Afhankelijk van de
fantasie van de chef.

Wijn: Heerlijke lichte, fruitige frisse rode wijn Clos de Fees Modeste € 8,00

Stoute ballen

Terug van even weggeweest, ‘piece de résistance” op onze kaart. Altiid heerlijk,
gehaktballeties van de chef, mooi lam/rundvlees. In één portie vindt u 4 von die
heerlijke ballen in een heerlijk kruidige tomatensaus met artisjok en koriander.

Wijn: een geweldenaar Reichsrat Von Buhl Spatburgunder Trocken € 9,00

Ravioli
Hoe je van een simpele pasta iets steeds weer verrassends mackt laat onze ravioli

je zien, met een zc1|ige dressmg, die steeds weer anders is, want....de ravioli is steeds

weer anders gevuld (4 st)

Wijn: Chateau Caraguilhes Solus Blanc € 12,50

€ 5,25/€ 4,75

€ 5,50

€ 9,50

€ 9,50

€1,50

€ 11,50

€175

€1575



Zeebaars

Deze zeebaarsfilets worden u per 2 stuks aangeboden, op de huid gebakken,
precies gaar en u oongeboden met een heerlijke saus, natuurlijk bereid met een
heerlijke Siciliaanse saus. Mooie tomaaties, olijven, koppertjes, Zalig!

WijnTip: Een bijzondere wijn, levendig, vol en droog uit de Elzas,

Auxerrois Réserve € 9,25

Garnalen

Mooie, grote gombds, de bod\/ is gepe|o|, kop en sfaart mag u zelf doen.

De garnalen worden u aangeboden met een zalige gember / limoen dressing
Wijn: Hier past niets beter bij dan een droge, frisse en een heel klein beetje

prikkelende Muscadet Sur Lie Gravelle € 7,25

Lamsspies 2st
Voor de eerlijke carnivoor twee werkelijk heerlijke |Qmsspiezen, met tabouleh
en een yoglﬁur’rdip, niet fe veel d\'ppen, het vlees is al zo lekker |

Wijn: een fantastische fruitige pinot noir uit de Bourgogne, € 9,50

Ribs (zonder ribs)
Varkens ribbetjes, zonder bot, kluiven zonder ongemgk, de ribbetjes zijn met

hoisin ge|okt vervo\gens opgemogk’r met fex mex kruim.
Wijn: de favoriet van Joost, Domaine [_a Bouissiere \Vacqueras € 10,00

Flat Iron

Prachtig mals stuk rundvlees (Sukade), 250 Gr. U aangeboden met een
huisgemogk’re chimichurri, somenges+e|o| uit Spaanse exfra vierge olijfolie en
verse kruiden.

Wijn: een donkerrode, lekkere volle Spaanse tempranillo, San Quirce, Ribuera

del Duero €15,00

Boeuf d'Onglet 200g/400g
Van het Aquitaine rund, een prachtig, vrij buiten opgegroeid dier dat na een

weliswaar kort (3jaar) moar goed leven naar de s|oger mocht. Wij bereiden het
vlees door kort te braden op hoog vuur, doarna laten we het vlees enige tijd rusten
om het vervo|gens lauwwarm en rood fe serveren, opgemoow met een Jrerriqui saus.

Wijn: Fruitige, zachte rode Medoc, Chateau Haut Barrail, Merlot € 9,00

€ 23,75

€ 20,75

€1475

€19,75

€ 27,50

€ 23,50/€ 37,50

\/roog ook naar de gerechfen die we naast de kaart serveren & bekij/( ons uifgebreide Wijnboek voor meer

wijn-spijs combinaties!

KAAS/DESSERT

Koosp|onk Ip./ 2p.
Kaasplank van Fromagerie Guillaume. We serveren 3 soorten kaas met toast
en compote, te bestellen voor 1 persoon (50g) of 2 personen (100g)

Wijn: Ratafia de Champagne € 9,00

Desser+/Toor+ van de dOg

Huisgemookf wekelijks wisselende dessert/taart

Macarons
Vijf macarons van M&A, diverse smaken

Koffie/Thee Stoute Karel

Koffie of thee naar keuze, een klein likeurtie naar keuze en wat zoeﬁgheden

€ 11,50/ € 17,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 8,50



WIINKAART (zie ook ons uitgebreide wijnboek voor nog meer wijnen per glas!)

Glas Fles:
MOUSSEREND
De Pré Cava Brut, Spanje - Barcelona (0.0. xarello en macabeo) € 6,50 € 30,00
Crémant de Bourgogne - Frankrijk Bourgogne (chardonnay) € 9,50 € 42,00
Riva Rose Rosé (sparkling), Frankrijk - Provence (o.a. syrah) €38,75 € 37,00
WIT
Moelleux Gascogne, Frankrijk - Zuid West (gros monseng) ACIETE €625 € 29,00
Vivanco Rioja Blanco, Spanje - Rioja (tempranillo blanco) €605 € 29,00
Tursan Secret d'Eugenie (bio), Frankrijk - Rousillon (0.a. sauvignon) € 6,50 € 30,00
Stefan Winter, Duitsland - Rheinessen (grauburgunder) € 6,75 € 30,00
Muscadet Sur Lie Gravelle, Frankrijk - Loire (melon B.) €.7,25 €155:00
Joseph Burrier Bourgogme A\\'gofé, Fronkrijk = Bourgogne (o|igo+é) €975 € 43,00
Domaine Adele Rouzé Quincy, Frankrijk - Loire (sauvignon) €975 € 43,00
Bott Freres Ries\ing Grand Cry, Fromkr\'jk - Elzas (rieshﬂg) € 15,00 €. 5750
Chateau Raissac, Frankrijk - Languedoc (chardonnay) € 6,25 € 29,00
Herdade Sao Miguel, Portugal - Alentejo (0.0. verdejo) €675 € 30,00
Onze, Frankrijk - Languedoc (viognier / chardonnay) € 8,00 € 37,00
Grechetto La Venerandg, ltalie - Umbrig (grechetto) € 9,50 € 42,00
Chablis Frankrijk - Bourgogne (chardonnay) €975 € 44,00
Caraguilhes Solus Blanc, Frankrijk - Corbiéres (0.a. Rousanne) €250 € 50,00
Pouilly Fuissé (bio), Frankrijk - Bourgogne (chardonnay) € 15,00 € 57,50
Clos de Feés, Frankrijk - Rousillon (Grenache Blanc) € 16,50 € 60,00
INONS
Le Rose de S, Frankrijk - Provence (syrah/grenache) € 6,95 € 29,00
La Combe Saint Paul, Frankrijk - Rousillon (grenache /mourvedre) € 7,00 € 31,00
La Lauzeta Corfeza Rosé, Frankrijk -~ Languedoc (o.a. syrah) € 9,95 € 40,00
ROOD
Pasquires Vaucluse (bio), Frankrijk - Provence (o.a. merlot) € 6,75 € 30,00
Modeste, Frankrijk - Rousillon (0.a. grenache) € 8,00 € 37,00
Vivanco Crianza, Spanje - Rioja (fempranillo) € 8,00 € 37,00
Reichsrat von Buhl, Duitsland - Pfalz (spatburgunder) € 9,00 € 39,00
Domaine Guillot-Broux - ’:ronkr]jk & Bourgogne <o.o. pinot noir) € 9,50 € 42,00
Herdade Sao Migue\, Porfugo\ — Alentejo (0.a. cabernet souvw’gnon) € 6,75 € 30,00
La Orphica, Spanje - Murcia (monastrell) € 8,00 € 37,00
Domaine La Combe St. Paul, Frankrijk - Rousillon (0.0. syrah) TS 10), 510 € 37,00
Mozorgog\io Primitivo, Italie - Pugho (primiﬁvo) €975 € 43,00
Bandol, Frankrijk - Provence (o.a. mourvedre) € 14,50 € 55,00
San Quirce Reserva, Spanje - Ribera del Duero (tempranillo) < 115,010 5720
Stefano Accordini Amarone , ltalie = Veneto (o.a. corvina) ELlA502 €000
Pouderoux La Mourianne, Frankrijk - Rousillon (0.0. Mourvedre) E/S OV OI0E
PORT/DESSERTWIJN
Bulas Port Tawny Reserva (ook 10 & 20 jaar beschikbaar) € 7,00
Alvear Pedro Ximénez, Spanje - Andalusié (pedro ximénez) € 7,00
Jurancon, Frankrijk - ZuidWest (gros manseng) € 8,00
Muscat de Beames Venise, Frankrijk - Rhéne (muscat) € 9,00

Ratafia de Chompogme, Fromkrijk = Chompogme (pino+ noir) € 9,00



