MENUKAART KAREL

Onze gerecWren zijn om te delen, samen eten maakt samen zijn nog geze”i er. U kiest steeds een
paar gerechten die u samen opeet. Heeft u nog trek; gewoon nog een rondje bestellen en de tijd
gebruiken om de gekozen wijn nog eens, maar nu intenser te proeven.

We maken onze gerechfem ge%ee| in eigen huis, ondanks een kleine bezeﬁing bieden we rege\moﬁg
een nieuw assortiment met in dat assortiment veel aandacht voor vegetarische gerecmen Voor de
vegomer hebben we slechts een beperH Qonbod, vroong u doomoor%ij onze medewerkers. Als er

sproke is van voedsel intoleranties of o||ergieén graag vooraf even melden.

HET BEGIN

QOesters, per stuk / per half dozijn € 3,75/€ 20,00
We serveren u lerse Duncan Oesters no?2, romig, zacht/zilt met een rode wijn
vinaigrette

Wijin: Chateau Lavernette Cremant de Bourgogne €9,50

Broodplank £87b

Echt frans stokbrood: bio\ogisch meel, water, zeezout en zijn eigen zuurdesemcultuur.
Van Menno stokbrood, Franse boter & dipje, zoutjes en olijven

Wijn: ols aperitief een heerlijke, fruitige Cava Brut € 6,50

Sardines €9,75

Een vergefen |eH<emij uit de mediterrane, Zo waanzinnig lekker en zo simpe|.
Franse sardines (conned), eerhjk en vooral echt frans. Geserveerd op een matze,
met Huttenkase & mge|egd mosterzaad.

Wijn: Een frisdroge, sappige witte tempranillo uit de Rioja, Vivanco Bianco € 6,25

Pata Negra € 21,75

100 gram van de heerlijkste lberico ham, prochﬁg dun gesneden, in huis
op onze Berkel snijmachine. We serveren er natuurlijk Pan con tomate bij.

Wijn: dat kan alleen de Spaanse Vivanco Crianza Tempranillo zijn, perfect! € 8,00

Pikante Geitenkaas Spread € 14,50

Een Heerhjke mezze VOoor bij de borrel: zachte geﬁrenkoos met een spreod van o.a.
peppodews. Lekker met homemade toast. Smullen maar!

Wijn: Een heerlijke witte Joseph Burrier Bourgogne Aligoté € 9,75

HET VERVOLG

Bitterballen Kreeft of Oude Kaas, per 2 stuks € 5,50/€ 4,75
Dit zijn, maar dat begreep u o|, geen cr;orsnee ballen. In een mooi krokant

jasje vindt u een quing van kreeft of oude kaas, beide moet u geprobeerd hebben.

We geven hier geen wijnsuggesties, of u deze /e/</<em/'j nou combineert met

wit, rood, een gﬁos bier of een g/os w/ﬁ/'sky, het smaakt allemaal fop./



Pastei Paddenstoel € 14,50

Weer zo'n Franse topper: heerlijk in dit koude, gure seizoen; twee kleine pasteifjes,
gevu|o| met een heer\ijk romige saus van poddesfoden & verse kruiden. Hmmm...

Wijn: een kruid/'ge, heerlijke Ripasso uit Veneto, Stefano Accordini € 9,50

Gerookte Makreel €18,75

\We maken een tartaar van vers gerookjre makreel, rode biet, dille en zoetzure
komkommer, om je vingers bij of te likken, bestel ‘'m in combinatie met onze
wijn suggestie. Uw avond kan niet kapot.

Wijn: Chardonnay Viognier Blanc 'Onze’ € 8,00

Moussaka Karel € 14,50

Griekse moussaka maar dan onders, \ich%er, zonder oordoppe\en maar o zOo %eer\ijk!

Wijn: een geweldenaar Reichsrat Von Buhl Spatburgunder Trocken € 9,00

HET HOOGTEPUNT

Ravioli € 15,75

Hoe je van een simpe|e pasta iets steeds weer verrassends maakt laat onze ravioli

je zien, met een zo\ige dressing, die steeds weer anders is, want....de ravioli is steeds
weer anders gevu|o| (4 st)

Wiin: Chateau Cc:rovgui/hes Solus Blanc € 12,50

Warmgerookte zalm €19,75
Heerhjk zachte gerooHe zalm, geserveerd met friszure zuurkool oongemookf meft

een dijon beurre blanc saus. Als ﬂnishmg touch een pejrerse\ie olie. \/errukkehjk....

Wijn: een heel b/’jzondere volle Elzas wijn gemookf van Auxerrois druiven, van

het gerenommeerde wijnhuis Bott Freres € 9,25

Dorade a 'antiboise € 26,75

We blikken stiekem vast vooruit naar de zomer, denkend aan de warmte, de zee.

\We serveren dorade {i\et op de p\oojr gebokken, bege\eid door een heer\ijk frisse
anfiboise. We vergeten even dat het winfer is.......

Wijn: Een verfrissende PicPoul uit de L anguedoc. St. Martin de la Garrigue € 8,75

Garnalen € 21,00
Mooie, grote gombo's, de bod\/ is gepe\d, kop en staart mag u zelf doen. De

gomo\en worden u oongeboden met een lekker pittige kruigeno\ie.

Wijn: Hier past niets beter bij dan een c/roge, frisse en een heel klein beeh’e

prikkelende Muscadet Sur Lie Gravelle € 7,25

Saté van Kippendijen met Ketjapsaus €17,75
Malse kippend\'jen aan een spies, gemormeerd en 9egri\d. Geserveerd met een

%uisgemooﬁe ketjapsaus, krokante gefrituurde uitjes en basmatirijst voor een

onweerstaanbare smookbe\evmg. Een %eer\ijke klassieker!

Wijn: een heerlijke kru/'c/ige pinot noir uit de Bourgogne, Chéteau du Cray -
Bourgogne Hautes Cétes de Beaune € 10,50

Oosters buikspek \ SRS
Een heerhjk oosters ge'fnspireerd gered’ﬁ; sappig, |ongzoom gegoord buikspek

met een sweet en Selle% g\oze \elg! chorsiu, keﬂop en goclﬁujong. Dit gecombmeerd

met een heerhjke zachte kimchi salade en krokante boekweit. Echt een smaak exp|osiel

Wijn: Een mooie zachte blend van o.a. Cabernet Sauvignon en Syrah uit Alentejo -

Porfugo/ €6,/5



Flat lron € 27,75
Prachtig mals stuk rundvlees (Sukade), 250 gr. Een blijvertje op onze kaart!

U aangeboden met een paddenstoelensaus.
Wijn: een donkerrode, lekkere volle Spaanse femprom//o, San Quirce, Ribuera

del Duero € 15,00

Wisselende stoof v.a. € 19,50

Nog even genieten van de lekkere Winterse stoofjes. We serveren een wisselende
stoof van mals v|ee5/ \ongzoom gegoord in een r\'jke saus, geserveerd met romige
oordoppe|puree. Geniet ervanl

Wijn: Fruitige, zachte rode Medoc, Chateau Haut Barrail, Merlot € 9,00

LEKKER VOOR ERBI)J

Frites € 5,75
Vers gesneden Frites, geserveerd met een op Franse receptuur geboseerde

mayonaise.

Aardappelgratin € 38,50

Een klassieker uit de Franse keuken, heer}ijk bij de ‘hoogfepunjren' van de avond.

Witlof met Romescosaus € 12,50

Licht gebokken witlof op een Heumjk romige romescosaus, gemooH van
geroos%erde popriko en omonde\en, oFgemooH met knopperige geroos%erde
hazelnoten. Een spronke|end gered’ﬁ vol verrossmgenl

Ratatouille € 9,50

Een klassieke Franse groenfes%oofschojrd met oubergine, courgette, popriko,
tomaten en kruiden. Dit Heumjke en geurige gerecH viert de pure smaken van
verse, mediterrane mgrediérﬁren,

Groene Salade €12,50

A\ﬁjd lekker: een goed gevu|c|e groene salade voor bij een mooi sfuk]e vlees of vis.

TOTSEQT

Kaasplank Tp. / 2p. € 12,50/ € 17,50

Kaasplank van Fromagerie Guillaume. We serveren 3 soorten kaas met toast

en compote, te bestellen voor 1 persoon (50g) of 2 personen (100g)
Wijn: Ratafia de Champagne € 9,00

Dessert/Taart van de dag T4

Huisgemookf wekelijks wisselende dessert/taart

Macarons € 7,50

Vij{ macarons van M&A, diverse smaken

Koffie/Thee Stoute Karel €38,75

Koffie of thee naar keuze, een klein likeurtje naar keuze en wat zoetigheden

V'raag ook naar de gerechten die we naast de kaart serveren & bekijk ons uitgebreide wijnboek
voor meer wijn-spijs combinaties!



WIJNKAART (zie ook ons uH'gebreide wijnboek voor nog meer wijnen per g|osl)

MOUSSEREND

De Pré Cava Brut, Sponje - Barcelona (0.c. xarello en mecobeo>
Crémant de Bourgogme - Frorﬂmjk Bourgogne (chordonnoy)
Riva Rose Rosé <spork|ing>, Fromkﬂjk - Provence (oo. syro%)

WIT

Moelleux Goscogne, Fronkrijk - Zuid West (gros momsemg) ZADET
Vivanco Rioja Blanco, Sponje - Rioja (JrempromHo b|omco)

Tursan Secret d'Eugenie (bio), Frorﬂmjk - Rousillon <o.o, souvigmom>
Stefan Winter, Duitsland - Rheinessen (grouburgunder)

Muscadet Sur Lie GroveHe, Fronkrijk Pt (me|on BA)

Joseph Burrier Bourgogne A\igofé, Frankrijk - Bourgogne <o|igofé)
Domaine Adéle Rouzé Quincy, Fronkrijk - Loire <souvigmon>

Bott Freres Ries\img Grand Cru, Fronkrijk e (ries\img)

Chateau Raissac, Frankrijk - Lomguedoc (chordonmoy)
Herdade Séo Miguel, Porfugo\ - Alentejo (oc.a. verdejo)
Onze, Fronkrijk L Lomguedoc (viogmier i c%ordonnoy)

Grechetto La Veneranda, Italie - Umbrie (grecheﬁo)

Chablis Fromkrijk - Bourgogne (chordonnoy)

Ceroguﬂhes Solus Blan, Frgmkrijk - Corbieres (o.o, Rousarme)
Poui“y Fuissé (bio), Fromkﬂjk - Bourgogne (c%ordonnay)
Clos de Feés, Fromkrijk - Rousillon (Greneche Bfonc)

ROSE
Le ROS@ de S,, Fronkrijk - PVO\/QI’]CG <Syf0l’1/gf€ﬂ0d’1€>

La Combe Saint Pou\, Fromkrijk - Rousillon (gremoche /mourvédre)

La Lauzeta Corteza Rosé, Frankrijk - Longuedoc (o.a. syroh)
ROOD

Posquires Vaucluse (bio), Fronkrijk - Provence (o,o, mer|o+)
Modesjre, Fronkrijk - Rousillon (o,o, gremoc%e)

Vivanco Crianza, Sponje - Rioja (JrempromHo)

Reichsrat von Buhl, Duitsland - Pfalz (spdfburgumder)
Chéteau du Cray - Frankrijk - Bourgogne (pmof noir)

Herdade Sao Migue|, Porfugo\ - Alentejo (o.a. cabernet souvigmom)
La OrpHco, Sponje - Murcia (monosﬁe”)

Domaine La Combe St. Pou|, Fronkrijk - Rousillon (oo. syro%)
Mozorgogho Primitivo, ltalie - Pug\io (pﬂmﬁivo)

Bondo|, Fromkﬂjk - Provence (o.o. mourvédre)

San Quirce Reserva, Sponje - Ribera del Duero <femproni”o>
Stefano Accordini Amarone , ltalié - Veneto (o.a. corvina)

Pouderoux La Mourianne, Frorﬂmjk - Rousillon (voA Mourvédr@)
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PORT/DESSERTWIJN

Bulas Port Tawny Reserva (ook 10 & 20 jaar beschikbaar)
Alvear Pedro Ximénez, Spomje - Andolusié (pedro ximémez)
Jurongon, Fromkﬂjk - ZuidWest (gros m@msemg)

Muscat de Beames Venise, Frankrijk - Rhéne (muscat)

Rataofia de c%ompogne, Fromkrijk - Chompogme (pmof moir)
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€ 8,00
€ 9,00
€ 9,00



